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Croquant et rafraichissant, nappe d'une créme legére, Une infusion reconfortante aux petits legumes, tout droit
onctueuse, fidele a l'esprit des bouillons. sortie de la cuisine de nos grands-meres.

(EUFS MAYONNAISE A L’ANCIENNE .... 3,70 ESCARGOTS DE BOURGOGNE ... PAR 6/12 ... 6,90!13,00
Classique indemodable, realisés dans la plus pure Tendres escargots prépares par nos soins, parfumeés aux
tradition bistrot. herbes et a l'ail, préts a savourer sans coquille.

QUENELLES DE BROCHET ..ccooetcccecnnnss 5,50 FILETS DE HARENGS ¢ POMMES A L’HUILE . 5,50
Moelleuses et savoureuses, nappees de leur sauce Des filets de harengs savoureux servis avec des pommes
NMantua onctueuse aux ecrevisses. de terre a l'huile, un classique du terroir.

RILLETTES DE CANARD ARTISANALE .. 4,90 DEMI-CAMEMBERT ROTI AU MIEL ...c.cvunueens 5,90
Préparation artisanal et, confiture de figues. Camembert coulant, dore et sucre d'une touche de miel.

SA SUGGESTION DU BOUILLON PIED DE COCHON PANE ..ccceeeenuneennreannenannn 7,90

Fondant a l'intérieur et panée croustillant a l'extérieur.

‘NOS PLATS

[’AME DU BOUILLON

SAUCISSE & PUREE MAISON ....ccovvveee 9,90 POULET CREME DE LA MERE BLANCHE .... 11,50
Saucisse au couteau servie avec une purée maison Un poulet tendre et avec une sauce crémee onctueuse
onctueuse. et parfumee, selon la tradition de la Mere Blanche.

LASAGNES DE LEGUMES ..ccccvveeeneecnnees 11,20 LA LANGUE DE BEUF ....c.cuiissisiiicicssivssivin 11,50
Des couches de legumes du soleil, parfumés aux herbes Tendre et fondante, nappée d'une sauce tomate aux
de Provence, accompagnees de pate de mais. cornichons, servie avec une puree maison.

Nos TRIPES MAISUN (AR AR LR LR REEERESREREDRSEHN)] 11,50 LE BGUF BOURGUIGNGN LA RS R R REEENERSEEREERNED.) 11’9o
Longuement mijotéees pour plus de gout, accompagnées Viande confite lentement dans un jus corsé au vin rouge,
de frites fraiches et croustillantes. servie avec des coquillettes fondantes.

FILET D’AIGLEFIN, SAFRAN MOULES ..13,50 JARERET DE PORC A LA BIERE cocviiivivivisiionia 13;00
Un poisson délicat, nappé d'une sauce parfumeée, douce Un jarret de porc confit longuement a la biere, tendre et
et raffinée. fondant, genéreux en saveurs et reconfortant.

BLANQUETTE DE VEAU, RIZ .............. 13,90 PIECE DU BOUCHER, SAUCE AU CHOIX ..... 13,90
FUne blanquette de veau tendre et fondante, mijotée Piéce tendre et savoureuse de poire de beeuf, grillée a la
dans une sauce cremeuse et douce, servie avec du riz. perfection, servie avec des frites fraiches maison.

TETE DE VEAU TRADITION (B R E N R ENNERNENNEHN] 15’5& PLAT DU IDUR (E RS R R RN E RN R NSRS E RS R EEERENENRERERRENHNER.HJE.] 11’50
Préparee en trois textures (téte, langue. cervelle), Une création differente chaque jour, inspiree par le

servie avec sauce gribiche, legumes et pommes vapeur. marcheé et 'humeur du chef.

YA SUGGESTION DU BOUILLON CASSOULET DU BOUILLON BAROQUE .........cvcueneens 16,20

Haricots fondants et viandes mijotees dans une cocotte genereuse

ES %OMAGES CROTTIN DE CHAVIGNOL, CHAUD SALADE MACHE .... 5,50
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SES ®ESSERTS

DOUCEURS D’HIER ET D’AUJOURD’HUI

BOULE DE GLACE .....owanssrsasssmnosnnnnnss 1,90 PEIN D CHIEN .....cooncminnnsmmnsannonsinssssissess 3,50
(Vanille, Cafe, Chocolat, Fraise) Classiques et Pudding moelleux et parfume, preparé selon la tradition
rafraichissantes, a composer selon vos envies. classique du bouillon.

MOUSSE ﬂU CHOCOLAT NO!R LB R 3’90 DAME BLA.NCHE LA R R R R R E NN EEREERE RN RN NN R NN 5‘00
Onctueuse et intense, pour les amateurs de chocolat Glace vanille nappee de chocolat chaud. agrementee
pur. d'amandes pilees et de chantilly,

POIRE BELLE-HELENE ....ccc0cicecicesisose 5,00 PROFITEROLE AU CHOCOLAT CHAUD ........ 5,30
Poire tendre, glace vanille, chocolat chaud et chantilly. Choux moelleux garnis de glace vanille et nappés de

chocolat chaud.

R BABA AU RHUM FLAMBE ....ccccecovvenneee. 5,30 OPERA BAROQUE -~ DESSERT SIGNATURE . 6,00 o) M

\ ’:?f'ﬂ _ Dessert généreux et spectaculaire, flambé devant vous  Un grand classique de bistrot, fondant a l'interieur et “i _I.r’J

;?“7"‘1:: pour plus de saveur. croustillant a l'extérieur. f“’i’h—““‘tﬁ
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Bouteilles Vins & Champagnes

Vins Blancs

UN VERRE QUI RECHAUFFE AMBIANCE ET LES COEURS

Grand Marrenon Blanc (Luberon) - 26€

Frais, floral et légerement fruité.

Accords : Poissons grillées, salades composées, chevre
frais, cuisine méditerranéenne.

Riesling Kuentz (Alsace) - 24€

Sec, minéral, notes d’agrumes

Accords : Choucroute, fruits de mer, sushis, plats
asiatiques, légerement relevés.

Le Bal des Papillons (Moelleux) - 24€

Doux, gourmand, fruit exotique.

Accords : Foie gras, desserts fruités, fromage persille
(roquefort, bleu).

Chinon “Les Carouges” (Loire) - 17€

Cabernet franc souple, fruit rouge

Accords : Rillettes, charcuterie, viandes blanches,
fromages doux

Grand Marrenon Rouge (Luberon) - 26€
Fruité, équilibré.
Accords : Viandes grillées, ratatouille, plats provencaux

Saint-Amour Loron & Fils (Beaujolais) - 32€

Fruité, tendre, élégant

Accords : Volailles roties, charcuteries fines, fromages a
pate molle.

Crozes-Hermitage Pradelle - 34€

Syrah, notes d’épices et de fruits noirs.

Accords : Magret de canard, gibiers légers, viande en
sauce.

Vins Rouges

Vins Rosés

Bourgogne Aligoté (Chablisienne) - 33€

Sec, vif, parfait en apéritif.

Accords : Escargots, coquillages, gougeres, charcuterie
fine .

Chablis Tremblay - 50€

Minéral, élégant, grande fraicheur

Accords : huitres, crustacés, poissons nobles (sole,
turbot), fromage de chevre.

Pouilly-Fuissé Bréléand - 60€

Rond, ample, légérement boisé.

Accords : Volaille a la creme, risotto aux champignons,
homard, comté affiné

Chinon “Les Carouges” (Loire) - 17€

Cabernet franc souple, fruit rouge

Accords : Rillettes, charcuterie, viandes blanches,
fromages doux

Grand Marrenon Rouge (Luberon) - 26€
Fruité, équilibré.
Accords : Viandes grillées, ratatouille, plats provencaux

Saint-Amour Loron & Fils (Beaujolais) - 32€

Fruité, tendre, élégant

Accords : Volailles roties, charcuteries fines, fromages a
pate molle.

UN VERRE QUI RECHAUFFE AMBIANCE ET LES COEURS

Cuvée Rosés Marrenon - 26€
Léger, fruité.
Accords : Grillades, salades estivales, tapas

Champagnes

ile de Beauté Giambagli- 40€
Plus structuré, rosé corse.
Accords : Charcuterie, Viande roti, Poissons grillés

DES BULLES A PARTAGER POUR CELEBRER LA VIE

Jaquart Signature BRUT - 55€
Flégant, vif et équilibré
Accords : Frais, floral et légerement brioché.

Deutz Blanc BRUT - 80€
La signature d’un savoir-faire noble intemporel.
Accords : idéal avec poissons et fromages fins

Coupe de champagne ...............ccecruueeee. 9,00€
Coupe pétillant ..o, 5,00€

Montodon BRUT - 45€
Frais et équilibreé
Accords : Parfait a Papéritif.

Deutz Rosé BRUT - 90€

La tendresse d’'un champagne fruité .
Accords : Un compagnon délicat pour un
dessert aux fruits rouges



Nos Boissons

LEGERES, PARFUMEES ET APAISANTES

BIERES BIERES BOUTEILLES

PRESSION 25 50
Saint Omer Blonde 2,80€ 5,00€
La René Blonde 3,60€ 7,00€
Henri Blonde IPA 4,50€ 8,50€
VIN SR o COCKTAILS
N L L
A LAVERSE L Pimm’s Royal 20cl
Vin Rouge Marrenon 4,30€ 8,40€ 15,50€ Bloody Mary 15cl
Vin Blanc Marrenon 4,30€ 8,40€ 15,50€ Pifia Colada 20cl
Vin Rosé Marrenon 4,30€ 8,40€ 15,50€ Mojito Classique 20cl
Verre de vin (Rosé, Blanc ou Rouge).... 2,50€ Americano 15cl
\ CREATIONS COCKTAILS
Coca-Cola 25¢Cl ..., 2,50€ Cin Fizz 20cl
Coca-Cola ZEro 25¢l ....nueeeeeeeeeeeeeeeeeenenn 2,50€ Eau de Mer 20cl
Schweppes Tonic 25¢l ... 2,60€ Mojito Classico 20cl
Limonade 25¢l ..., 2,50€ Le Country 20cl
Fuzea Tea 25¢Cl ... 2,50€

(SIROP : CITRON, FRAISE, MENTHE, GRENADINE +0,20€)

Jus de Fruits 25¢l ..........oeeereeeerererereree. 2,80€ BOISSONS CHAUDES

(ORANGE, ANANAS, POMME, TOMATE) ,
Expresso / Allongé 2,00€

EAUX MINERALE NOISELLE .....ceeeeeereeeeeseeeeeeeeesseeseeressseeeesmesseeee 2,10€

SAINT AMAND MINERALE 50cl..2,90€..1L...4,60€
SAINT AMAND PETILLANTE 50cl..2,90€..1L..4,60€

APERITIFS ANISES
Ricard 4cl ... 3,50€
Berger Blanc 4cl ..., 3,50€
Pernod 4cl ..., 3,50€
Absinthe Fontaine 4cl ............................... 4,50€
Suzedcl ..., 3,50€
CampPAari 4l ...........ooceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseeeneeee 3,50€ Tequila 4cl
Vodka 4cl

APERITIFS VINS CUITS Cognac 4cl

Byrrh 6cl ... 3,50€ Armagnac 4cl
’ Calvados 4cl
CINZano 6Cl ..., 3,50€
Ambassadeurécl .................eereeennnnee. 3,50€
Martini Rouge, Blanc ou Rosé écl .......... 3,50€ ALCOOLS BLANCS
Porto Rouge ou Blanc écl ........................ 3,50€ Poire 4CL
MUSCAL 6CL ..o eeenene 3,50€ Framboise 4CL
Genievre de Houlle 4Cl
APERITIFS CLASSIQUES CARTE OR OU NOIRE

KL 12CL .o seeesseens 3,00€ LIQUEURS
Kir Royal 12CL e eeeeaens 5,00€ Limoncello 4cl
Picon Biere 25¢l .............coeeeeeeerrrerennnn. 3,50€ AT L]
Picon Vin Blanc 12¢l .............oeuennnneee. 3,00€ Baileys 4cl
Coupe de Champagne ............ccccouruuenneee. 5,00€ Get 27 / Get 31 4cl
Coupe Pétillant ..............ccooooeereeereeernnne. 5,00€ Grand Marnier 4cl

Cointreau 4cl







